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2 biscuits chocolat
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| 125 g de sucre ]l 1 sachet de levure ]l 200g chocolat noir ’l 50g pate d'amande
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La préparation :
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PREPARATION :

_

Melange les ceufs, les sucres, le chocolat ef le beurre fondus, la farine mélangée a la

levure.

2. Verse la préparation dans un moule rond légerement huile.

3. Avec I'aide d'un adulfe, enfourne pendant 25 min. environ (four préechauffé a
180°C). Relire le gateau du four ef laisse-le refroidir avant de le demouler.

4. Recouvre foufe sa surface d'une fine couche de pdate a farfiner. Dispose les biscuits

pour faire les oreilles de l'ourson. Avec la pdte d'amande, forme un rond el dispose-le
au centre du gafeau. Avec la péte a tarfiner, forme les yeux, la bouche ef le nez.




